
 

 

 

 

 
 

Demande de stage en boulangerie et pâtisserie 
 
 

 

 

 

Informations personnelles 

Nom et prénom  

Date de naissance (minimum 14 ans)  

Adresse  

Adresse e-mail  

Numéro de téléphone  

Numéro d’un représentant légal  

Etablissement/école  

Langue maternelle   

Autre(s) langue parlée  

 

Informations complémentaires  

Pourquoi souhaitez-vous effectuer un stage ?  

Pourquoi avez-vous choisi notre entreprise 
pour votre stage ? 

 

Quels sont vos objectifs professionnels pour 
ce stage ? 

 



 

 

 

 
 

Informations à savoir 
 

Afin d’offrir un stage de qualité permettant de découvrir les métiers de pâtissier, boulanger et confiseur, nos 
stages se déroulent généralement sur 3 jours : 
 

• Mardi de 5h à 14h (pâtisserie) 

• Mercredi de 5h à 14h (pâtisserie) 

• Jeudi de 4h à 13h (boulangerie) 
 

Nous demandons aux stagiaires de se présenter le samedi matin précédant entre 9h. et 10h00 la date du stage 
afin de donner des explications sur le stage (tenue, sécurité, hygiène, etc.). Si le stagiaire ne se présente pas, le 
stage sera considéré comme annulé. 

 
Nous nous réservons le droit de mettre fin au stage à tout moment, notamment en cas de manque d’intérêt ou 
d’implication du stagiaire pour le métier et les activités qui lui sont confiées. 
 

Comment postuler ? 
 

Pour faire une demande de stage, veuillez suivre les étapes ci-dessous : 
 

1. Remplissez ce formulaire de demande de stage  
2. Soumettre votre candidature via le formulaire en ligne  
3. Appeler au 026 424 15 87 pour organiser le stage 

 
Nous vous informons que les candidatures de stage ne sont prises en compte qu’après un appel préalable de 
votre part 
 
Nous avons hâte de vous accueillir dans notre équipe et de partager avec vous notre passion pour la pâtisserie 
et la boulangerie. 
 

 

 

 

Expériences et Compétences 

Avez-vous déjà effectué un stage similaire 
auparavant ? 

 

Quelles compétences possédez-vous qui 
pourraient être utiles pour ce stage ? 

 

 

Document à envoyer avec ce formulaire : CV 


