BOULANGERIE SAUDAN, Margrit et Gérald Saudan FRIBOURG
Cuchaule en duo

Cuchaule au fil de safran (2011)

AFCOURS mouvemente

que celui de Margrit et

Crerald Savdan! Surtout
au début de leurs carrieres

respectives, o ils ont un peu
joué aux globe-trotters de la
]_'.-cm|.|.11HL:riL,:-pﬁri:i.t:u,:ril_'. Tan,

maitrise de confiscur et de
boulanger en poche, a bossé
dix ans en Valus, Dabord a
Crans-Montana puis au gastro
des Vallotron, a Martugny.
Direction ensuite Saint-
Moritz, au Palace d*abord,

Margrit et Geérald
Saudan presentent
leur fameuse
cuchaule et quelgues
douceurs en vente
dans leur magasin

de Fribourg.

Cuchaule au fil de safran (2007)

pLis an Johri's Talvo, I'une des
meilleures tables de Suisse, Et
pour finir, une croisiere de huirt
M sur un pagquebot pour
découvnr le monde en tra-
viaillant rrevze heures par jour,
Margnt, elle, patissicre-conh-
seure de méner, I'a suivi dans
toutes ses perégrinations, mais
en travaillant souvent dans un
autre ¢tablissement. Bon, sur le
paqucbor, ils partageatent bien
la méme cuisine. Bt puis, il v

a cing ans, le couple s'est posé

i l'entrée de ]"rjhuul'g.'_;. dans
une boulangenc-patisseric
qu'il A enticrement rénovee
cet ere. Avec une speaalité
quit luar a valu deux médailles
d'or 3 Courtemelon et frins
au Swiss Baker Trophy: la
cuchaule au fil de safran. Une
cuchaule bientot estampillée
bio, lorsque le précicux satran
bio commandé directement
en Gréce sera arriveé.
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