
baies de bois

• biscuit breton pistache
• coulis aux fruits des bois
• sabayon léger au mousseux

café opéra

à l’heure pour nouvel-an

forêt-noire

• génoise nature
• imbibée de sirop café
• crème légère mousseline café
• mousse maracaïbo 64%

• biscuit génoise au chocolat
• imbibée de sirop au kirsch
• marmelade framboise, crème chantilly

• cerises amarena

truffe

• génoise chocolat au beurre
• marmelade framboise
• ganache chocolat maracaïbo 64%
• glaçure au chocolat

choc des caraïbes

• biscuit aux bananes & sucre brut
• mousse chocolat au lait & passion
• glaçage caramel exotique

clémentine

• biscuit financier
• marmelade mandarine
• crémeux épicé et mousse 

mandarine (-35% de calories)
• sans produits laitiers

prix
5.80 chf / pers.Tailles 

• 4 pers.
• 5 pers.
• 6 pers.

uniquement le mardi 31 décembre

Tailles 
• 4 pers.
• 5 pers.
• 6 pers.

prix
5.80 chf / pers.

ronde

carrée



• vanille bourbon
• noisette du Piémont
• café de Colombie (mocca)
• pistache de Sicile
• chocolat maracaïbo 
• fraise

• framboise
• abricot
• citron
• cassis
• mandarine
• exotique (mangue, passion, banane)

maximum 2 arômes au choix

Une décoration de nouvel-an est comprse dans le prix.

tourte glacée vacherin glacé

vacherins & tourtes glacées

prix
5.80 chf / pers.

Tailles 
• min. 4 pers.
• max. 16 pers.

glaces 

sorbets 

Belle & Heureuse année !


