
• génoise chocolat au beurre
• marmelade framboise
• ganache chocolat maracaïbo 64%
• glaçure au chocolat

  ûches de noël

• génoise amande
• imbibée de sirop café
• crème légère mousseline café
• mousse maracaïbo 64%

• dacquoise amande
• crémeux amande
• compote d’airelles
• mousse baies de bois
• sans produits laitiers
         (-35% de calories)

• biscuit à la banane et sucre brut
• mousse fruit de la passion
         et au yoghourt
• glaçure fruit de la passion

• dacquoise noix de pécan
• crémeux caramel & vin cuit
• mousse vanille
• glaçage caramel

• biscuit chocolat, croustillant praliné
• mousse de chocolat au lait
• gelée de framboises
• glaçure chocolat & framboise

• biscuit financier noix de macadamia
• confit mandarine
• crémeux épicé et mousse 

mandarine
• sans produits laitiers
         (-35% de calories)

prix
5.80 chf / pers.

• fond feuilleté (contient du gluten)
• petits choux fourrés
• crémeux piémontais à la noisette 

caramélisée
• crème diplomate noisette

Tailles 
• 4 pers.
• 6 pers.
• 8 pers.

disponibles dès le samedi 19 décembre
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• vanille bourbon
• noisette du Piémont
• café de Colombie (mocca)
• pistache de Sicile
• chocolat maracaïbo 
• fraise

• framboise
• abricot
• citron
• cassis
• mandarine
• exotique (mangue, passion, banane)

maximum 2 arômes au choix

• roulade
• meringue
• sorbet mandarine fraîche
• parfait à la cannelle de Ceylan

• roulade
• meringue
• sorbet framboise
• parfait champagne Bernard Rémy

tourte glacée vacherin glacé

prix
5.80 chf / pers.

Tailles 
• 4 pers.
• 6 pers.
• 8 pers.

vacherins & tourtes glacées

prix
5.90 chf / pers.

Tailles 
• min. 4 pers.
• max. 16 pers.

glaces 

sorbets 

M andarine - 
cannelle

F ramboise - 
champagne

   ûches glacées
disponibles dès le samedi 19 décembre

B


